BIG NOS HAMBURGE

Viandes d'origine frangaise

FERNAND s

NOS FORMULES

/e BIG FERNAND le BARTHOLOME
Fo R Bosuf, tomme de montagne au lait cru, Bosuf, raclette de montagne au lait cru, poitrine de porc
\_ A B‘G M UL E 1 9 5 0 € tomates séchées, persil, fumée, oignons confits et ciboulette, sauce artisanale
sauce artisanale Tata Fernande (sauce cocktail BF) BB Fernand (sauce barbecue BF)

HAMBURGE
FERNANDINES (FRI'I‘EE MAISON) OU FALADE
BOISSON + 1€ AVEC THELIXIR, ELIXIR OU ALCOOL
DESSERT

LAL\TTLE FORMULE 16.50€

HAMEURGE

le
FERNANDINES (FRITES MAISON) OU FALADE BELPHEGORE BRU N o
= . Boeuf. double tomme de montagne au lait cru, Boeuf. tomme de Rhuys aux oignons de Roscoff,
BOISSON + 1€ AVEC THELIXIR, ELIXIR OU ALCOOL oignons frits, sauce artisanale Tonton Fernand saucisse de Moléne, sauce artisanale Pépére
(mayonnaise delicatement sucrée) (sauce au poivre BF)

L& MENU ENFANT [EXCT IS

HAMBURGE : BCEUF
AVEC KETCHUP OU MAYONNAISE
TOMME DE MONTAGNE AU LAIT CRU

FERNANDINES (FRITES MATISON)

BOISSON + 1€ AVEC THELIXIR OU ELIXIR

leVICTOR /e GABIN
Veau. fourme d'ambert (bleu crémeux), oignons confits Pomme de terre paillaisson,
et coriandre, sauce artisanale Tonton Fernand tomme de montagne au lait cru. oignons frits
(mayonnaise délicatement sucrée) sauce artisanale Pépére (sauce au poivre BF)

Recette au choix :

. Big Toasté Big Toasté :
: raclette de montagne  tomme de montagne :
LUCIEN et oignons confits et poitrine fumée

Gros champignon Portobello, tomme de montagne i A A A S A o DAL T T e R TR o
au lait cru, tomates séchées, oignons confits et ciboulette,
sauce artisanale Tata Fernande (sauce cocktail BF)

L AGROSSE RIPAJ[ |
NOS BOISSONS MAXI HAMBURGE,

+ ACCOMPAGNEMENT A VOLONTEEE
+ BOISSON

Coca cola (33cl), Coca cola zéro (33cl)— 3, # 1€ avee Elicie. Thehicie-ou. Alcsol
Canada Dry (33cl) 5 :
Oasis Pomme Cassis Framboise (33c/)

Menthe & l'eau (33cl) Fraise & l'eau (33¢l)

ty

O o
Vittel, Perrier 50 cl 3- & | Elwir(limonade) 33 cl 4,
Eaqu plate ou Fines bulles § Citron ou Pomme ou Grenade

R | Thélixir (thé glacé) 33 ¢ 4-

Biére Coreff bouteille 25 /| ————— 4,* 2| sons
Blonde bio 5% ou Blanche bio 4,5% ou IPA 5,6% ‘ﬂ:
Biére Pelforth Pression 25 cl ou 50c! A~ /B

or NOS DESSERTS

Biére Pression du moment 25¢i ou 50cl — #,- / B,-

Godet mousse Mascarpone ——————— 4~
Blanc Chardonnay - Les Jamelles 4-/19 - Spéculoos Framboise ou Spéculoos Caramel au
Verre 12,5¢l / Bouteille 75¢l 13,5% beurre sale ou Godet du moment
Rosé Cinsault - Les Jamelles ——— 4-/19,- Glaces Artisanales JAMP| ——————————— 4~

Verre 12,5¢cl / Bouteille 75¢cl 12,5% Sorbet Framboise ou Sorbet du moment

QUELLE CUISSON )
POUR VOUS ? Rouge Merlot - Les Jamelles ———— 4-/19,-  Cookie 35-
: Verre 12,5¢cl / Bouteille 7T5cl 13.5% Chocolat au lait ou caramel au beurre salé




7 Y
COMPOSEZ

VOTRE HAMBURGE

(hors formules)

1. BARBAQUE /8-

Bosuf
Veau

Poulet (Label Rouge)

Galette de pomme de terre paillasson @
ou

HAMBURGETARIEN /4,5-

2. FROMAGE /2-

Raclette de Montagne au lait cru
Tomme de Montagne au lait cru
Tomme Bretonne ax oignons de Roscoff

Fourme d'’Ambert
(Bleu crémeux)

3 .- LEGUMES /15

Tomates séchées

Gros champignon de paname
Oignons confits

Oignons frits /0,5~

4 - SAUCE /o5

Artisanale Tonton Fernand
(mayonnaise délicatement sucrée)

Artisanale Tata Fernande
(sauce cocktail Big Fernand)

Artisanale BB Fernand
(sauce barbecue Big Fernand)

Artisanale Pépére
(sauce au poivre Big Fernand)

5« HERBES /orresr

Fraiches

Persil plat
Ciboulette

Coriandre

6 - ACCOMPAGNEMENT

Fernandines (frites maison) /4,-
au paprika ail ou aux herbes de provence
Gargandines (frites maison) /98,
poitrine fumée, sauce mimolette, ciboulette
Falade de Mesclun, /4,'
tomates séchées et ciboulette

....

BIG
FERNAND




